MENU CANTINE
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Asperges Pamplemousse Melon Saucisson sec
Steak haché Axoa de veau Escalope Poisson pané
03 au 07 septembre Semoule Panais / Patate douce Lentilles Haricots au beurre
Fromage Fromage Petit-suisse Fromage
Fruit Poire au sirop Fruit
Concombre Chou-fleur a la vinaigrette Pastéque Taboulé
Quenelles de volaille Sauté de porc Saumon Omelette ciboulette
10 au 14 septembre sur épinards Pommes sautées Quinoa* Tomate provencale
Yaourt aux fruits Fromage Glace Fromage
Fruit Fruit
Haricots verts a la vinaigrette Radis Carottes rapées aux pommes Brocoli
Cabillaud sauce moutarde Boeuf braisé Magret de canard
17 au 21 septembre Blanquette de veau Ratatouille Chou-fleur Frites
Pates au gratin Liégeois Riz au lait Fromage
Fruit Fruit
Asperges Melon Surimi mayonnaise Tomates a la vinaigrette

24 au 28 septembre

Effilochée de raie au beurre
Purée
Fruit

Omelette aux
pommes de terre

Fromage blanc

Lapin aux courgettes
a la moutarde
Fromage
Fruit

Civet de porc
Carottes
Fromage

Ananas au sirop

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements

* Produit issu de I’agriculture biologique




